
24 . 25 . 31 /12/2018
Afhaal traiteur . Traiteur à emporter

25/12/2018   &   01/01/2019
Kerst- en Nieuwjaarsmenu. Menu de Noël et du Nouvel An

31/12/2018
Oudejaarsmenu . Menu du réveillon

14 . 15 /02/2019
Valentijnmenu . Menu St-Valentin

21/04/2019
Paasmenu . Menu de Pâques

26 . 27 . 28/04/2019
Feestweekend ! 15 jaar bestaan 

Weekend en fête ! 15 ans d’existence

12/05/2019
Moederdagmenu . Menu Fête des mères

9/06/2019
Vaderdagmenu . Menu Fête des pères

20/07/2019
Spaanse avond . Soirée espagnole

N I E T  T E  M I S S E N  I N  2 0 1 8 - 1 9
A  N E  P A S  M A N Q U E R  E N  2 0 1 8 - 1 9

1 keer per seizoen : uitgebreid ontbijtbuffet op zondag!!! 
Meer info m.b.t. data via mail of telefoon

1 fois par saison : petit-déjeuner luxueux le dimanche !!! 
Plus d’info concernant les dates via mail ou téléphone

W W W . V I L L A - S C A L D I S . B E

Doornikseweg 3 • 8587 Spiere - Helkijn
Tel. (056) 25 94 00 • GSM (0476) 30 07 84 • info@villa-scaldis.be

Best klant,
Omdat wij er van overtuigd zijn dat ook de gastheer  

en/of gastvrouw graag meegenieten van het menu stellen 
wij graag ons gemakkelijk af te werken afhaalmenu voor.

Cher client,
convaincu que les hôtes aiment participer au repas,  

nous vous proposons notre menu à emporter  
auquel un minimum de finition est requise.

Bij deze gelegenheid wordt u verwend  
met een uitzonderlijke menu aan een speciale prijs.

A cette occasion, nous vous servirons  
un menu exceptionnel à un prix spécial.

15
jaar - ans

26
 . 2

7 . 28/04/2019

Assortiment hapjes / Assortiment d’amuses 
Tomaat garnaal / Tomate crevettes

Taboulésalade met guacamole / Salade de taboulé 
au guacamole

Koude velouté van paprika / Velouté froid de poivron
Mini-pizza

Ballotine van huisgerookte zalm - zure room - dille
Ballotin de saumon fumé maison - crème aigre - aneth

of / ou
Gambastaartjes met gember en tomaat 

Queues de gambas au gingembre et tomate

Hindefilet ‘Grand Veneur’ - oesterzwam - pastinaak
Filet de biche ‘Grand veneur’ - pleurottes - panais

of / ou
Eendenfilet - frambozenazijn - winterse garnituren 

Filet de canard - vinaigre de framboises - garnitures hivernales

Tarte tatin

Traiteur 2018
EINDEJAAR

FIN D’ANNÉE

Menu met eend : € 40 / Menu met hinde : € 45 
Menu avec canard : € 40 / Menu avec biche : € 45



In onze zaal...
Dans notre salle...

In onze zaal...
Dans notre salle...

SPIERE

PECQ

Dottenijs
A17

OUDENAARDE

N350 AVELGEM

RONSE

BRUGGE

HELKIJN

TOURNAI
DOORNIK

N50

N8

KORTRIJK

VOOR AL UW FEESTEN...
POUR TOUTES VOS FÊTES...

VOOR AL UW FEESTEN...
POUR TOUTES VOS FÊTES...

• Recepties / Réceptions
• Walking dinner / Cocktail dînatoire
• Communiefeesten / Communions

• Jubileum / Anniversaires
• Personeelsfeesten / Fêtes du personnel

• Baby-borrel / Drink de naissance
• Familiefeesten / Fêtes de famille

• ...

Feestzaal
Salle de

réception

OP VRIJDAGAVOND, ZATERDAGAVOND 
EN ZONDAGMIDDAG

VENDREDI SOIR, SAMEDI SOIR  
ET DIMANCHE MIDI

Restaurant
IEDER WEEK-END...

CHAQUE WEEK-END...

W W W . V I L L A - S C A L D I S . B E

 
Aperitief met passende hapjes
Apéritif et quelques amuses

Gerookte zeeuwse paling - rode biet - verse geitenkaas
Anguille fumée de Zélande - betterave rouge -  

fromage de chèvre frais

Soepje van aardpeer - gerookt buikspek - salie
Soupe de topinambour - lard fumé - sauge

Zonnevis - risotto - truffel - blanke boter
Saint Pierre - risotto - truffe - beurre blanc

Hindefilet ‘Grand Veneur’ - oesterzwam - pastinaak
Filet de biche ‘Grand veneur’ - pleurottes - panais

Nieuwjaarsdessert
Le dessert du Nouvel An  

Koffie - fijne zoetigheden
Café - mignardises

Middernachtchampagne
Coupe de champagne de minuit

Reserveren kan door overschrijving op BE91 7509 3836 0176 
met vermelding : oudejaarsavond - naam - aantal personen

Les résevations peuvent être effectuées par  
virement bancaire au BE91 7509 3836 0176 en indiquant :  

Réveillon du Nouvel An - nom - nombre de personnes

31/12
MENU

Alle dranken inbegrepen tot 03u : € 110,00  
Toutes boissons incluses jusqu’à 03h : € 110,00

 
Enkele hapjes

Quelques amuses

Zonnevis - risotto - truffel - blanke boter
Saint Pierre - risotto - truffe - beurre blanc

Kalfsfilet-pure ‘Rossini’
Filet-pure de veau ‘Rossini’

Kerst- / Nieuwjaarsdessert
Dessert de Noël / du Nouvel An

Koffie - fijne zoetigheden
Café - mignardises

25/12 . 01 /01
MENU

Menu : € 50 / Aperitief, wijn en water : € 20 
Menu : € 50 / Apéritif, vins et eau : € 20


